
UN NOUVEAU BOUDOIR… 
 

A NEW BOUDOIR… 

 

 

 

Dans une ambiance de boudoir confidentiel,  

découvrez la nouvelle extension du Lobby Bar, signée Jacques Garcia.  

 

Elégamment vêtu de tons pourpres, bois et or,  

le nouveau salon du Lobby Bar promet un délicieux moment de détente…  

Entre les confortables canapés en velours, les chics fauteuils,  

les livres anciens, les objets d’art et la jolie cheminée à vapeur d’eau,  

le cadre est sublime. 

 

Les amateurs de cigares pourront y découvrir une sélection de cigares  

de qualité exceptionnelle dont une gamme très rare exposée dans  

la superbe vitrine murale. Vous pourrez aussi accéder depuis ce salon,  

à une terrasse offrant une vue sur les jolis jardins du Casino.  

 
 
 
 

In the atmosphere of an intimate boudoir,  

discover the Lobby Bar’s new extension designed by Jacques Garcia.  

 

Elegantly dressed in the shades of purple, wood and gold,  

the new Lobby Bar lounge promises a delightful moment of relaxation…  

With comfortable velvet sofas, chic armchairs,  

old books, artworks, and a beautiful fireplace,  

the setting is truly sublime.  

 

Fans of cigars will discover an exceptional quality selection,  

including a very rare line displayed in the superb mural showcase.  

From the lounge, you can also reach a terrace  

offering a view of the Casino’s very pretty gardens.  



LES CIGARES 
EDITIONS L IMITEES 

 
QUAI  D'ORSAY  
 

Clemenceau 2020 

 

MONTECRISTO  
 

Supremos Édition Limitée 2019 
 

80 Aniversario 

 

ARTURO FUENTE  
 

Opus X 20th anniversary Father & Son 

 

H.UPMANN  
 

Magnum 52 Year of the Tiger 

 

ROMEO Y JULIETA  
 

Maravillas 

 

COHIBA  
 

Talisman Édition Limitée 2017/2019 
 

55 Aniversario 2021 

 

 

 

 

 

 

 



LES CIGARES 
LES PREMIUMS INCONTOURNABLES 

 
HOYO DE MONTERREY  
 

Épicure N°2 
 

ROMEO Y JULIETA  
 

Wide Churchill 
 

Nobles 
 

JUAN LOPEZ  
 

N°2 
 

RAMON A LLONES  
 

Spécial 
 

MONTECRISTO  
 

Edmundo 
 

COHIBA  
 

Siglo 6 

 

 

 

 

 

 

 

 



LE PORTO 

 
Andresen Blanc 10 ans 

 
Andresen Blanc 20 ans 

 
Andresen Blanc 40 ans 

 

 
Black Noval 

 
Graham’s 20 ans 

 
Andresen Colheita 1995 

 
Graham’s 40 ans 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Les boissons présentées contiennent 7 cl d'alcool par verre. 

 



LE RHUM 

 
Bacardi  (Porto Rico) 
 

Bacardi 4 ans (Porto Rico) 
 

Pacto Navio (Cuba), Havana 7 ans (Cuba) 
 

Sécha de la Silva (Guatemala) 
 

Eminente 7 ans (Cuba) 
 

Zacapa 23 Soléra (Guatemala) 
 

Damoiseau 8 ans (Guadeloupe), Santa Teresa (Venezuela) 
 

Facundo Eximo (Porto Rico), Trois Rivières Cannes Brûlées (Guadeloupe) 
 

Eminente 10 ans (Cuba) 
 

Angostura « 1919 » (Trinidad), Trois Rivières Doublewood (Guadeloupe) 
 

Diplomatico Vintage 2007 (Venezuela)  
 

Plantation, X.O, 20 ans (Barbades), Zacapa X.O (Guatemala) 
 

Zacapa Royal (Guatemala) 
 

Clement 1976 (Martinique) 
 

Havana « Maximo » (Cuba) 
 

Bally « Art Déco » (4 cl) 
 

Bally « Cuvée du Siècle » (4 cl) 
 
 

 

 
 

 

Les boissons présentées contiennent 4 cl d'alcool par verre. 

 



LE COGNAC 

 
Audry Exception 

 
Martell Cordon Bleu 

 
Hennessy XO, Rémy Martin XO 

 
Martell Cohiba 

 
Monaco Cognac XXO 

 
Hennessy Paradis 

 
Hennessy Paradis Impérial 

 
Remy Martin Louis XIII « Un siècle dans un verre » 

 
Monaco Cognac Extra Old 100 ans 

 
Monaco Cognac Extra Old 60 ans « Grande Champagne » 

 
Martell Cuvée « L’Or de Jean Martell » 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Les boissons présentées contiennent 4 cl d'alcool par verre. 

 



LE CALVADOS 

 
Adrien Camut 12 ans 

 
Terre des Présseaux 23 ans 

 
Lemorton 1969 

 
Adrien Camut 40 ans 

 
Terre des Présseaux 40 ans 

 
Terre des Présseaux 70 ans 

 

 

 

 

 

L'ARMAGNAC 

 
Laberdolive 1976  
 

Laberdolive 1962 

 

La Fontaine de Coincy 1945 

 

 

 

 

 

 
Les boissons présentées contiennent 4 cl d'alcool par verre. 

 



LES CHAMPAGNES 

AU VERRE 

 
 

LES  CHAMPAGNES 

 

 
NM A. BERGÈRE « Origine » 

 
2015 LOUIS ROEDERER « Vintage » 

 
2015 VEUVE CLICQUOT « La Grande Dame » 

 
2015 VEUVE CLICQUOT « Vintage »Rosé 

 
NM LAURENT PERRIER Rosé 

 
 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
Les boissons présentées contiennent 15 cl d'alcool par verre. 

 



LES WHISKIES 
 

LE WHISKY ECOSSAIS  
 

LES B LENDS  
 

Johnnie Walker Red Label, J&B, Ballantines 

 

LES B LENDS 12  ANS ET PLUS  
 

Royal Brakla 12 ans, Monaco Blend 

Johnnie Walker Black Label, Chivas Regal 12 ans 

Glenfarclas 21 ans 

Glen Moray 21 ans 

Chivas 25 ans 

Johnnie Walker Blue Label « Anniversary 1805 » 

 

LES MALTS  
 

Ardberg 10 ans 

Knockando, Glenlivet 

Glenfiddich 12 ans, Aultmore 12 ans 

Talisker Distiller Edition 

Lagavulin Distillers, Oban 

Glenfiddich « Project Twenty » 
Glenfiddich Orchard 

Balvenie 12 ans, Double Wood 

Macallan 12 ans 

Macallan 18 ans 

Macallan 25 ans 

Balvenie 21 ans 

Glenfiddich « Winterstorm » 
Glenfiddich « Grand Cru » 

Glenfiddich 26 ans 

Glenfiddich yozakura 29 ans 

Balvenie 40 ans 

Macallan M Black 

Glenfiddich 40 ans (la bouteille) 



 
 

LE WHISKY ECOSSAIS  
 

PLATEAU DEGUSTATION DE 3  MALTS ,  3 x 2cl 

(Balvenie 21 ans, Glenfiddich 26 ans, Glenfiddich Winterstorm) 

 

LES WHISKIES  
 

LES WHISKY IRLANDAIS   
 

Bushmills Original, Slane 

Connemara Single Cask 

 

LES WHISKY CANADIENS  
 

Canadian Club 

 

LES BOURBONS &  WHISKY DU TENNESSEE  
 

Four Roses, Jack Daniel’s 
Woodford Réserve Double Oaked 

Hudson, Hudson Rye 

Jack Daniel’s Gentleman 

Maker’s Mark 

Jack Daniel’s Single Barrel 

Hudson (Baby 35 cl) 

 

LES WHISKY JAPONAIS  
 

Yamazaki 18 ans 

Yamazaki distillers Reserve 

Hakushu 12 ans 

Hakushu 18 ans 

 

 
Les boissons présentées contiennent 4 cl d'alcool par verre. 

 



LES COCKTAILS 

INCONTOURNABLES 

 
LO VE  M ET R OP OL E  

Gloss de Soho, Champagne Rosé, sucre, menthe et framboises fraîches  

Gloss de Soho, Rosé Champagne, sugar, fresh mint, fresh raspberries 

 
RO YA L  RED  B E RR IE S  MO J I T O  

Rhum Bacardi 8 ans, liqueur Chambord, jus de citron vert, menthe fraîche,  

fraise, framboise, Champagne Rosé  
8 Years Bacardi Rhum, Chambord liqueur, lime juice, fresh mint,  
strawberry, raspberry, Champagne Rosé 

 
AP ER OL  SP RI TZ  B Y  ME TR OP OL E  

Apérol infusé au pamplemousse, sirop d’hibiscus, Champagne 

Grapefruit infused Apérol, hibiscus syrup, Champagne 

 
LA  V I E  E N  ROS E  

Saint Germain, sirop de rose, pétales de roses confites, Champagne 

Saint Germain, rose syrup, candied rose petals , Champagne 

 
K IW I  SPR I TZ  

Italicus, kiwi frais, sirop de kiwi, menthe fraîche, Champagne 
Italicus, fresh kiwi, kiwi syrup, fresh mint, Champagne 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



LES COCKTAILS 

SIGNATURES 
 

SP I CE D  PEA R  
Jack Daniels, jus de poire, cacao blanc, Amaretto, gingembre frais 

Jack Daniel’s, pear juice, white cocoa, Amaretto, fresh ginger 
 

SWE E T  WHI TE  
Rhum Angostura 1919, jus d’ananas, crème de coco, liqueur cacao blanc, 

crème liquide 

Angostura 1919 rum, pineapple juice, coconut cream, white cocoa liqueur, 
liquid cream 
 

CHE R RY -COF FE E-MA R T I N I  
Gin XII café, Peteer Heering, sirop de chocolat blanc Monin, double expresso,  

bitter chocolat noir 

Gin XII, Peteer Heering, Monin white chocolate syrup, double expresso,  
bitter black chocolate 
 

FR E NCH  SMA S H  
Vodka Greygoose, jus de citron vert, gingembre frais, vin de Sauterne,  

citronelle pillée, basilic 

Vodka Greygoose, lime juice, fresh ginger, Sauterne wine, crushed lemongrass, 
basil 
 

M ET RO P OLE  MA Ï-TA Ï  
Rhum Secha de la Silva, rhum Eximo, Amaretto di Sarono, jus d'ananas Millat, 

jus de citron vert, sirop exotique maison, fruits de la passion frais 

Rum Secha de la Silva, rum Eximo, Amaretto di Sarono, Millat pineapple juice, 
lime juice, home made exotic syrup, fresh passion fruits 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



LES CRÉATIONS 

 
 

Les créations ultra trendy des barmen du Métropole 
Les recettes insufflent une fraîcheur parfaite pour l’apéritif. Si vous souhaitez 

prolonger le plaisir à la maison ou bien l’offrir, vous pouvez acheter une bouteille 

de ces divins nectars au Lobby Bar de l’Hôtel Métropole Monte-Carlo. 

The ultra-trendy cocktail creations by the hotel's barmen... 
The recipes ensures perfect coolness for the cocktail hour. If you would like 
to prolong your enjoyment at home or offer it as a gift, you can buy a bottle 
of these delightful nectars in the Lobby Bar of the Hotel Metropole Monte-Carlo. 

 

 
N EG R O NI  OA K ED  
Vermouth Otto’s, Bitter Martini, Pamplemousse Bitter et Gin Citadelle.  

Le mélange, vieilli en fut de Chêne sur place, crée un goût boisé et  

original. Une mixologie réussie aux notes de noix et de fumé pour un 

résultat désaltérant. 

Vermouth Otto’s, Bitter Martini, Bitter Grapefruit and Citadelle Gin.  
Aged on-site in an oak cask, the blend produces an original, woody taste.  
Successful mixology with a hint of walnut and smokiness for a refreshing result. 

 

 
MA NHA T TA N  
Whisky Whistlepig dix ans d’âge, d’Angostura Bitter, de Martini infusé  

sur place à la griotte et à la gousse de vanille de Madagascar…  

Manhattan New Style: 10-year-old Whistlepig Whisky, Angostura Bitter, 
Martini infused on the spot with morello cherry and a pod of Madagascar  
vanilla… 


