A partir du 20 novembre 2023.

Pour les fétes de fin d'année, la directrice artistique
de I'Hotel Métropole Monte-(arlo, Perrine Guyonnet,
a imaginé une atmosphere tendance et chic célébrant

la couleur de la saison : /0 W :

A I'Hotel Métropole Monte-C(arlo, cette couleur riche
et chaleureuse occupe le devant de la scéne, théatralisant
tout I'hotel de rubans rouges dans une atmosphere a la
fois élégante et surprenante.

Un monde enchanté vous attend,
ou chaque ruban raconte une histoire...

@

HOTEL METROPOLE

MONTE-CARLO



la beauté du rouge qui enflamme la passion,
dissémine I'énergie tout en faisant résonner dans
I'hotel une symphonie de sensualité et de luxe.
Une scénographie originale qui résonne avec
"irrésistible insouciance de I'élégance
a la francaise.

La vision artistique de Perrine Guyonnet
a orné I'hotel de nceuds et de rubans rouges
géants, soyeux, légers et pailletés, créant une
ambiance qui rime avec glamour et charme.

la splendeur du rouge s'invite méme sur le sapin
de Noél somptueusement décoré mais aussi
jusqu'au Salon des Princes et au Lobby Bar
sublimés par des drapés spectaculaires
de tissus et de nceuds.

("est une expérience sensorielle exceptionnelle
qui vous transporte dans un monde de
splendeur et de sophistication.
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Profitez d'une parenthese enchantée pour découvrir
et apprécier le charme de Monaco lors de votre séjour
a |'Hotel Métropole Monte-Carlo.

A partir de 500 € par nuit, pour 2 personnes en
Chambre Deluxe avec petit-déjeuner buffet, pour
un séjour de 2 nuits minimum.

Profitez de I'espace piscine ODYSSEY concu par
Karl Lagerfeld ainsi que des avantages de la carte
Métropole Lifestyle dans les boutiques
du Métropole Shopping Monte-(Carlo

idéale pour gater vos proches
pendant les fétes de Noél.

RESERVER

+377 93 15 15 35 - reservations@metropole.com


http://redirect.fastbooking.com/DIRECTORY/dispoprice.phtml?showBestPriceFirst=1&showPromotions=3&langue=FR&Hotelnames=PMetropole&rate=LONGBB&adults1=2&nbdays=2
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Nos ateliers pour enfants, animés par des artistes talentueux,
permettront a vos petits de laisser libre cours a leur imagination.

l'atelier du 24 décembre est I'occasion de créer des décorations
de Noél en pommes de pins en suspension. En fin d'apres-midi,
nous accueillerons le Pere Noél dans le cadre enchanteur du
Lobby Bar de I'hotel. Il répandra la joie des fétes et créera des
souvenirs avec les enfants.

Pour célébrer la derniére journée de I'année en beauté, nous
organisons un atelier festif le 31 décembre. Retrouvez nous pour
des activités amusantes telles que la création d'une boite a
souhaits et bien plus encore.

Dimanche 24 décembre - A partir de 15h30
Dimanche 31 décembre - A partir de 15h00

Ateliers gratuits et gouters,
pour les enfants séjournant a I'hotel.

Salon Foyer

Sur réservation : guestrelations@metropole.com







Tous les jours de 15 heures a 18 heures.
Réservations : +377 93 15 15 75 - bar@metropole.com

It's Tea Time au Lobby Bar de I'Hotel Métropole Monte-Carlo !

Notre Chef Christophe Cussac et son Chef patissier Patrick Mesiano
vous proposent un délicat assortiment sucré et salé a déguster
accompagné d'une sélection de thés, de cafés ou encore
chocolat chaud, selon vos envies.

Dans une ambiance musicale signée Béatrice Ardisson,
le bar pétille tout au long de la journée ... Ll'architecte décorateur
Jacques Garcia a réinventé les espaces Bar et Lobby avec élégance
pour créer un lieu de vie chaleureux ou I'on peut s'installer,
consommer, lire ou se retrouver entre amis.

Pour une expérience plus festive, laissez-vous tenter par notre
merveilleux Tea Time accompagné d'une coupe de champagne.

Jusqu'au 25 mars 2024, séjournez a I"hotel et profitez
d'un moment de gourmandise avec |'offre Tea Time !

RESERVER

+377 93 15 15 35 - reservations@metropole.com


http://redirect.fastbooking.com/DIRECTORY/dispoprice.phtml?showBestPriceFirst=1&showPromotions=3&langue=FR&Hotelnames=PMetropole&rate=HIVER&arrival=2023-10-16&&adults1=2nbdays=1

Pide St

la Biiche de Noél de I'Hotel Métropole Monte-C(arlo est un joyau culinaire
né de I'inspiration du Chef Christophe Cussac
et de son Chef Patissier, Patrick Mesiano.

Habillée de rouge pour faire écho a la décoration de I'hotel,
en forme de cracker elle incarne I'élégance et |a créativité
au plus haut niveau. Cette création exquise est une ceuvre d'art
a la fois visuelle et gustative, ou le rouge vibrant du glacage évoque Ia
passion et la chaleur de Noél.

Elle personnifie I'union raffinée entre des ingrédients locaux soigneusement
sélectionnés et méticuleusement faconnés en pleine saison.
Le biscuit, harmonie subtile de citron et d'huile d'olive,
célebre la vivacité des agrumes cueillis a leur apogée.
Quant au confit de fraises, il narre une histoire printaniere,
évoquant des fraises locales cueillies a la perfection.
Un équilibre parfait entre douceur et simpliciteé.

75 € - 46 personnes
En édition limitée, sur commande :
restaurant@metropole.com


mailto:restaurant@metropole.com
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Dimanche 24 décembre 2023

Les Gamberi Rossi
rémoulade de céleri

La Noix de Saint-Jacques
citron et caviar

Le Loup de Méditerranée
lentilles au lard fumé

Le Chapon a la Broche
chataignes, truffe et cardamome

ou

Le Filet de Boeuf
vieux Porto et épinard wasabi

Les Fromages
affinés de saison

~

Le Mont Blanc
rhum blanc

350 euros par personne (hors boisson)

Informations & Réservation : +377 93 15 15 10 - restaurant@metropole.com

Lundi 25 décembre 2023

Le Saumon Fumé
fenouil et ceuf friand

Le Homard Bleu
ravioles et coralline épicée

La Rascasse et le Cresson
aioli et shimeji
ou

La Canette Rotie
poire au miel Corse

Les Fromages
affinés de saison

~

Les Bliches
chariot de Noél

250 euros par personne (hors boisson)


mailto:restaurant@metropole.com
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Le Carpaccio de Langoustines
panisses et parmesan

Profitez d'un diner de réveillon festif au restaurant Le Cannelloni de Saint Jacques
lard d'Arnad et truffe blanche

La Bisque de Homard
semoule de brocolis

La Sole et le Citron de Menton

accompagne d'un spectacle qui vous emerveillera. beurre battu

Composé d'une troupe de talents, avec un violoniste, un La Poule Faisane
saxophoniste, des chanteurs et des danseurs sensationnels, ceeur de frisée et foie gras
ce spectacle en cinq parties (Classique - Jazz Swing - o
Disco - Latino et Pop Electro) promet de vous laisser
subjugués par cette atmosphere de féte et de joie.

Le Chevreuil, (ote et Filet
sauce poivrade et truffe noire

Les Fromages
l'Hotel Métropole Monte-(arlo vous invite a une affinés de saison
célébration spectaculaire pour le réveillon du Nouvel An N

qui promet d'étre une expérience unique. Le Chocolat Grand Cru

sorbet mandarine

Informations & Réservation : +377 93 15 15 10 - restaurant@metropole.com 975 euros par personne (hors boisson)


mailto:restaurant@metropole.com
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Lundi lerjanvier 2024

La Noix de Saint-Jacques
endives et curcuma

Le Risotto et I'Encornet
sucs de crustacés

La Baudroie et la Truffe Noire
bouillon de minestrone

ou

Le Mignon de Veau
fines feuilles et fins aromates

Les Fromages
affinés de saison

~

2024 Informations & Réservation : +377 9315 15 10 - restaurant@metropole.com
citron de Menton

250 euros par personne (hors boisson)


mailto:restaurant@metropole.com
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Informations & Réservation : +377 93 15 13 13 - yoshi@metropole.com

Dimanche 31 décembre 2023
MENU NENMATSU 2024

KANPAI !
avec ses Amuses-Bouches

papillote de langoustine, galette de riz, huitre

SUSHI-SASHIMI OMAKASE MILLESIME 2024
sélection du Chef

KABU TO OMARU-EBI
raviolis de homard aux navets marinés

EBI-SHINJO
Gamberoni Rossi

WAGYU JAPONAIS « KAGOSHIMA »
tataki de beeuf, mijoté de légumes d'hiver

NOUVEL AN
aux marrons confits

350 euros par personne (hors boisson)
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A partir de 19h30
7,8,9etdu2l1au 30 décembre 2023
L, 5, 6 janvier 2024

Les sessions musicales de I"Hotel Métropole Monte-(arlo vous invitent a
passer la soirée a déguster des cocktails sur mesure au son de notre artiste
invité qui interprétera son répertoire de jazz, de blues et de soul.

57%/

La voix suave de Jaffa vous transportera tout droit a la Nouvelle-0rléans,
berceau du jazz, pour trois soirées rythmées par les plus belles mélodies
interprétées au piano par cet artiste de talent, au Lobby Bar de I'hotel.

Informations & Réservation : +377 93 15 15 75 - bar@metropole.com



mailto:bar@metropole.com
https://metropole.com/wp-content/uploads/2023/11/CP_Soirees-Jazz-Jaffa.pdf
https://metropole.com/wp-content/uploads/2023/11/CP_Soirees-Jazz-Jaffa.pdf
https://metropole.com/wp-content/uploads/2023/11/CP_Soirees-Jazz-Jaffa.pdf
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Mickaél Bellec, Chef barman de I"Hotel Métropole de Monaco,
vous présente sa nouvelle création pour les fétes :

el

servi comme par magie dans un verre en forme de boule de Noél.

Avec son Campari infusé a la cannelle, Noilly Prat, liqueur de banane

et sirop de pain d'épice, chaque gorgée évoque la chaleur des fétes.

Couronné de Champagne pétillant, ce délice festif est a déguster avec
une paille...en verre ! Glamour, élégant, chaleureux et sensuel,

le Lobby bar est le lieu idéal pour déguster ces nouvelles créations...


https://metropole.com/fr/restaurant-montecarlo/bar-lobby/
https://metropole.com/fr/restaurant-montecarlo/bar-lobby/
https://metropole.com/fr/restaurant-montecarlo/bar-lobby/
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Le Soin Noir Renaissance Absolue
Un rituel d"exception visage & corps aux capacités revitalisantes.

120 min - 450 €

Le Massage Signature Givenchy

Apres des exercices de respiration pour lacher prise et un nettoyage du visage en douceur,
le massage se poursuit avec des manceuvres corporelles inspirées des médecines thaies et
chinoises. Une expérience qui relance les flux énergétiques.

00 min - 300 €

Le nouveau soin Skin Perfecto

Ce soin complet, comprenant un massage au double guasha de quartz rose, est un
véritable trésor pour votre peau qui révele son éclat naturel et offre une base de
maquillage parfaite pour un teint frais, drainé et éblouissant.

90 min - 270 €
Informations & Réservation : +377 93 15 13 70 - spa@metropole.com

Découvrez un arbre de Noél enchanté, mis en scéne tel un calendrier de I'avent...
Chaque jour du mois de décembre, soyez |la premiére personne* a entrer dans cet écrin
dédié a la beauté et au bien-étre pour décrocher un cadeau surprise.

*Offre valable pour toutes réservations de soins.
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Pour Noél, offrez une expérience unique !

A I'Hotel Métropole Monte-Carlo, Noél dure toute I'année,
grace a des coffrets cadeaux qu'il est possible d'offrir,
d'un simple clic, sur le site de la boutique en ligne.

Formules séjour, invitations a déjeuner ou diner, soins au
Spa, les bonheurs de I'endroit se déclinent a la carte pour
des idées cadeaux irrésistibles.
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https://metropole-monte-carlo.secretbox.fr/?lang=fr_FR
https://metropole-monte-carlo.secretbox.fr/?lang=fr_FR
https://metropole-monte-carlo.secretbox.fr/?lang=fr_FR




