


Si vous présentez une intolérance ou allergie à certains produits, nous vous remercions de nous en faire part à la prise de commande. 

La Dégustation 
 

 

 

Ceviche de loup au lait de coco           28 € 
Seabass ceviche with coconut milk 
 

Empanadas de bœuf confit           18 € 
Beef confit empanadas 
 

Tacos de tofu laqué « Furifuri »           18 € 
« Furifuri » lacquered tofu tacos 
 

Cecina de bœuf et manchego           28 € 

Beef cecina and manchego 
 

Poulpe grillé aux pimientos            28 € 
Grilled octopus with pimientos 
 

Velouté de maïs à la gelée de bœuf           16 € 
Corn soup with beef jelly  
 

Guacamole et nachos            18 € 
Guacamole and nachos 
 

Campechana à l’avocat et chorizo            24 € 
Campechana with avocado and chorizo 
 

Patates douces rôties à la coriandre            16 € 
Roasted sweet potatoes with coriander 
 

Ensalada « Pico de gallo »            16 € 
« Pico de gallo » salad 

 

 

Les Desserts 
 

Coupe glacée « Margarita »            14 € 
"Margarita" sorbet 

Sablés Dulce de Leche            14 € 
Dulce de Leche shortbread biscuits  

Churros, caramel et pâte de noisettes           14 € 
Churros with caramel and hazelnut spread 

 

 



L’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Contenance des verres : Apéritifs 6 cl Anisés – Whiskies – Alcools – Liqueurs 4 cl Porto – Sherry 7 cl - Champagne – Vins 15 cl 

Téquila 
 

 

 

Clase Azul 
 

 

Clase Azul Plata           35 € 

Clase Azul Reposado           55 € 

Clase Azul Anejo         120 € 

Clase Azul « Ultra » Extra Anejo         645 € 
 

 

Komos 
 

 

Komos Reposado           35 € 

Komos Anejo           45 € 

Komos Extra Anejo            80 € 
 

 

Casamigos 
 

 

Casamigos Blanco           22 € 

Casamigos Reposado           23 € 

Casamigos Anejo           25 € 
 

 

Les Classiques 
 

 

Milagro Barrel Silver           27 € 

Milagro Reserva           29 € 

Patron Silver           34 € 

Patron Réposado           36 € 
 

 

Mezcal 
 

 

Azul Durango         121 € 

Azul Guererro         121 € 
 

 

 



L’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Contenance des verres : Apéritifs 6 cl Anisés – Whiskies – Alcools – Liqueurs 4 cl Porto – Sherry 7 cl - Champagne – Vins 15 cl 

Cocktails Signature 
 

 

 

Margarita          29 € 
Tequila Silver 1800, Cointreau, jus de citron vert et d’ananas, grenadine  

Tequila Silver 1800, Cointreau, lime and pineapple juice, grenadine 

Paloma          29 € 
Tequila Silver 1800, jus de pomelo frais et citron vert, jus de pamplemousse  

Tequila Silver 1800, fresh pomelo and lime juice, grapefruit juice 

Los Amigos          29 € 
Tequila Silver 1800, citron vert, crème de cassis, ginger beer 

Tequila Silver 1800, lime, blackcurrant liquor, ginger beer  

Tommy’s Basil Margarita          29 € 
Tequila Silver 1800, Cointreau, citron vert, miel d’agave, blanc d’œuf 

Tequila Silver 1800, Cointreau, lime, agave honey, egg white  

El Muchacho           29 € 
Tequila Silver 1800, Midori, Suze, sirop de melon ou sucre 

Tequila Silver 1800, Midori, Suze, melon syrup or sugar  

Agua de Lemon          29 € 
Tequila Plata “Clase Azul”, Maraschino, Chartreuse verte, citron ver t 

Plata Tequila “Clase Azul”, Maraschino, green Chartreuse, lime 

Lady Agava          32 € 
Tequila Reposado “Clase Azul”, Champagne Brut, Angostura Bitters, sirop d’agave 
Reposado Tequila “Clase Azul”, Champagne Brut, Angostura Bitters, agave syrup 

 

 

 

Cocktails sans alcool 
 

 

 

Heart Beet          24 € 
Betterave, pomme, gingembre, aloe vera, citron 

Beetroot, apple, ginger, aloe vera, lemon 

Raspberry Fizz          24 € 
Framboises, basilic,citron vert, sirop de sucre, Perrier Fines Bulles  

Raspberries, basil, lime, sugar syrup, Perrier Fines Bulles  

Virgin Passion          24 € 
Fruits de la passion, menthe, citron 
Passion fruits, mint, lemon 

 

 



L’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Contenance des verres : Apéritifs 6 cl Anisés – Whiskies – Alcools – Liqueurs 4 cl Porto – Sherry 7 cl - Champagne – Vins 15 cl 

Champagnes et Vins 
 

 

       15 cl  75 cl 
 

Champagnes 
 

Blancs 

2015 MOËT & CHANDON « Grand Vintage »       39 €   195 € 

NM RUINART « Blanc de Blancs »       49 €   245 € 

2012 DOM PÉRIGNON          695 € 
 

Rosés 

2016 LOUIS ROEDERER « Millésimé » Rosé       39 €   195 € 

NM LAURENT PERRIER Rosé       49 €   245 € 

NM KRUG Rosé         1090 € 

2006 DOM PÉRIGNON         1390 € 
 

 

Vins 
 

Blancs 

2020 CHABLIS 1er CRU Troesmes Le Domaine d'Henri     28 €   125 € 

2021 SANCERRE Domaine Vacheron       26 €   115 € 

2019 POUILLY-FUMÉ « Baron de L » Domaine de Ladoucette      245 € 
 

2019 POUILLY-FUMÉ « Baron de L » Domaine de Ladoucette (Magnum)     498 € 
 

Rosés 

2022 CÔTES-DE-PROVENCE Château de Mascaronne     23 €    95 € 

2022 CÔTES-DE-PROVENCE Domaines Ott       32 €   139 € 

2022 CÔTES-DE-PROVENCE « Rosé & Or » Cha ̂teau Minuty        129 € 

2021 CÔTES-DE-PROVENCE « Garrus » Château d’Esclans        315 € 
 

2022 CÔTES-DE-PROVENCE Château de Mascaronne (Magnum)       195 € 

2022 CÔTES-DE-PROVENCE « Rosé & Or » Château Minuty (Magnum)      220 € 
 

Rouges 

2017 COTEAUX-VAROIS-EN-PROVENCE « Les Abeillons » Thuerry    24 €    89 € 

2021 SAVIGNY-LÈS-BEAUNE « Pinot Noir » Domaine Michel Noëllat    39 €   195 € 

 

 






