


L’Hôtel Métropole Monte-Carlo est situé en plein cœur de Monaco, 
dans le « Carré d’Or » sur la place du Casino. L’Hôtel dispose de 57

chambres dont 31 suites imaginées par le célèbre décorateur 
Jacques Garcia. 

Le Chef Christophe Cussac dirige les Cuisines du restaurant 
doublement étoilé Les Ambassadeurs by Christophe Cussac, du Lobby
Bar, de ODYSSEY et du restaurant Yoshi, unique restaurant japonais
étoilé de la Côte d'Azur. De plus, vous aurez l'occasion de découvrir 

le Spa ainsi que l'espace ODYSSEY imaginé par Karl Lagerfeld
comprenant une piscine chauffée disponible en été

 comme en hiver.

Pouvant accueillir de 10 à 110 personnes, nos salons associent
décoration élégante et mets signés par notre Chef. L’équipe

événementielle est à votre disposition pour créer des événements 
sur mesure et vous accompagner dans l’organisation de vos réunions,

séminaires, événements privés, cocktails ou soirées. Le savoir-faire 
de toutes nos équipes permettra de confectionner un événement 

à votre image.

DES INSTANTS UNIQUES ...



É V É N E M E N T S



SPA METROPOLE
BY GIVENCHY

RESTAURANTLES
AMBASSADEURS by

CHRISTOPHE
CUSSAC

PLANS

SPA MÉTROPOLE
BY GIVENCHY

RESTAURANTLES
AMBASSADEURS by

CHRISTOPHE
CUSSAC

THÉÄTRE

1er étage

RDC

LES SALONS LE SUNDECK ODYSSEY



HOMÈRE 
LE  SALON

Surface : 50 m²
Dimensions (L x l) : 14,7 x 14,81 m

Wifi
Vidéoprojecteur
Écran de projection 
Lumière du jour 
Air conditionné 
Ligne téléphonique privée 
Eaux minérales
Blocs-notes et stylos

ÉQUIPEMENTS

LES

CAPACITÉS 

Table en U
17

LES

Table fermée
20



PÉNÉLOPE ou ULYSSE
LES  SALONS

Surface : 25 m² /chacun
Dimensions (L x l) : 7,35 x 7,4 m

Wifi
Vidéoprojecteur
Écran tv
Lumière du jour 
Air conditionné 
Ligne téléphonique privée 
Eaux minérales
Blocs-notes et stylos

ÉQUIPEMENTS

LES

CAPACITÉS 

LES

Table en U
8

Table fermée
10



GRAND ULYSSE

Surface : 50 m²
Dimensions (L x l) : 14,7 x 14,81 m

ÉQUIPEMENTS

LES

LE  SALON

Wifi
Vidéoprojecteur
Écran tv
Lumière du jour 
Air conditionné 
Ligne téléphonique privée 
Eaux minérales
Blocs-notes et stylos

LES

CAPACITÉS 

Table en U
17

Table fermée
20



Théâtre
110

Table en U
35

Salle de classe
60

Table fermée
44

Cocktail
110

Déjeuner & Dîner
50

Insonorisé
Flexibilité d'utilisation
Wifi avec connexion sécurisée
Carte des banquets signée Chef Christophe Cussac
Flexibilité d’utilisation : communique avec le Foyer (58 m²)

ÉQUIPEMENTS

LES

THÉÂTRE
LE  SALON

Surface : 126 m²
Dimensions (L x l x h) : 14,10 x 9,15 x (de 2,58 m à 3,10 m)

LES

CAPACITÉS 



FOYER
LE  SALON

Théâtre
40

Table en U
16

Salle de classe
18

Table fermée
19

Cocktail
50

Déjeuner & Dîner
25

CAPACITÉS 

Insonorisé
Flexibilité d'utilisation
Accès Wifi
Carte des banquets signée Chef Christophe Cussac
Flexibilité d’utilisation : communique avec le Théâtre (126 m²)

ÉQUIPEMENTS

LES

Surface : 58 m²
Dimensions (L x l x h) : 9,3 x 8,6 x 2,50 m

LES



PRIVÉ
LE  SALON

ÉVÉNEMENT
VOTREDîner Assis

14
Cocktail Debout 

32

À travers des matières nobles et d’étoffes

savamment choisies, Jacques Garcia écrit une

nouvelle histoire à l’atmosphère chaleureuse et

conviviale au sein du restaurant gastronomique

doublement étoilé, Les Ambassadeurs by

Christophe Cussac. 

Pour une immersion de chaque instant avec les

équipes, le Salon Les Ambassadeurs vous offre une

vue imprenable sur la chorégraphie des cuisiniers

qui s’affairent pour vous concocter des plats

délicieux.

Surface : 40 m² 
Dimensions (L x l) : 7,2 m x 6 m

CAPACITÉS 

LES

CONDITIONS

LES

Menu proposé au dîner par le
Chef Christophe Cussac (à établir
en amont, à partir de 9
personnes)



MÉDITÉRRANÉE
LE  SALON

CAPACITÉS 

ÉQUIPEMENTS

LES

Surface : 120 m²
Dimensions (L x l x h) : 10,43 x 10,46 x (de 2,28m à 2,72m)

Wifi
Vidéoprojecteurs
Écran tv
Lumière du jour 
Air conditionné 
Ligne téléphonique privée 
Eaux minérales
Blocs-notes et stylos

LES

Théâtre
50

Table en U
24

Salle de classe
48

Table fermée
30

Cocktail
80

Déjeuner & Dîner
50



Découvrez ce lieu unique, alliant une gastronomie raffinée et un
décor élégant conçu par Karl Lagerfeld.

À quelques pas du Carré d'Or et du Casino de Monte-Carlo
Menu gastronomique signé Chef Christophe Cussac
Lieu magique au bord de l’eau

LES

ODYSSEY
L 'ESPACE

CAPACITÉS 

Dîner
80

Cocktail
130

ÉVÉNEMENT 
VOTRE



CAPACITÉS 

SUITE CARRÉ D'OR
LA TERRASSE

Cocktail

50

Déjeuner
& Dîner

 30

Découvrez la Suite Carré d'Or conçue par Jacques Garcia offrant l'une
des vues les plus époustouflantes sur Monte-Carlo, le Casino et la mer
Méditerranée. Située au dernier étage, elle dispose d'une terrasse de
100 m² où vous pourrez déguster une coupe de champagne et profiter
d'un menu sur mesure.

LES

ÉVÉNEMENT 
VOTRE



CAPACITÉS 

ODYSSEY
LE  SUNDECK

Cocktail

 60

Déjeuner & Dîner
30

LES

ÉVÉNEMENT 
VOTRE

Située au dessus de la piscine de l'Odyssey by Karl Lagerfeld,  
la terrasse du Sundeck dispose d'une vue panoramique sur
la mer Méditerranée, le Casino de Monte-Carlo et le quartier
du Carré d'Or. 



SALONS Surface
                         

Table en U Table fermée Salle de
classe

Théâtre Déjeuner
Dîner

Cocktail

Homère 50 m² 17 20 - - - -

Pénélope / Ulysse 25 m² 8 10 - - - -

Grand Ulysse 50 m² 17 20 - - - -

Théâtre 126 m² 35 44 60 110 50 110

Foyer 58 m² 16 19 18 40 25 50

Odyssey - - - - - 80 130

Terrasse
Suite Carré d'Or

100 m² - - - - 30 50

Sundeck Odyssey 80 m² - - - - 30 60

Salon Méditerranée 120 m² 24 30 48 50 50 80

CAPACITÉS
LES



B A N Q U E T S



Le secret du Chef Christophe Cussac est le goût de l’authenticité. 
Celle de l’Homme et de l’assiette. Sous l’apparente simplicité de ses
plats se cache une grande technicité où l’on y retrouve son profond

amour du terroir français qu’il sublime par des touches
méditerranéennes.

C’est au détour d’une épice, d’une cuisson, d’une rencontre ou même
d’une musique, qu’il puise son inspiration. C'est la naturalité des

produits qui marque son style, comme en témoigne la règle d’or du
Chef : 3 goûts par plat, pour respecter l’équilibre de l’assiette. 
Le style Cussac est là : aller à l’essentiel, sans fioritures inutiles.

Pour le Chef, la cuisine est une affaire de sentiment : 

Son ambition : dépasser la simple expérience gastronomique pour
provoquer une émotion, un moment de partage mis en valeur par 

un service discret, mais toujours avec une touche de proximité. 
En véritable chef d’orchestre, il transmet à ses équipes le goût 

de la détermination, de la gourmandise et de la rigueur,
 valeurs qui rythment son parcours.

CHRISTOPHE CUSSAC
CHEF

LE

« Ma cuisine, c’est avant tout une cuisine que j’aime.
Je fais des plats qui me font envie. »

Le Chef Christophe Cussac, à la tête d’établissements doublement étoilés
depuis plus de 30 ans, supervise avec brio les restaurants de 

l’Hôtel Métropole Monte-Carlo. 



CAFÉ D’ACCUEIL 
25 € par personne

Thé, café, jus de fruits frais

PAUSE-CAFÉ CLASSIQUE 
30 € par personne, par pause

45 € par personne, pause permanente

Matin : thé, café,
jus de fruits frais, viennoiseries

Après-midi : thé, café,
jus de fruits frais, mignardises

PAUSE DELUXE
40 € par personne, par pause

Matin : thé, café, jus de fruits frais
viennoiseries fruits frais, cakes

Après-midi : thé, café, jus de fruits frais,
mignardises, fruits frais

“COFFEE BREAK”
LES

PAUSE GREEN
40 € par personne, par pause

Thé détox, jus de fruits frais détox, 
fruits frais, fruits secs, graines de chia

PAUSE GOURMANDE
30 € par personne, par pause

Thé, café, chocolat chaud, assortiment de
chocolats maison, cake chocolat



165 € par personne

Location de salle (hors Odyssey, Sundeck et Salon Méditerranée)

Déjeuner Menu 3 plats ou Finger Buffet, eaux minérales, café, thé

Pause-Café permanente

D’ÉTUDE
LA JOURNÉE



COCKTAILS SIGNATURE L'OPEN BAR
- prix par personne - 

AVEC CHAMPAGNE
½ heure

70 €
1 heure
80 €

2 heures
110 €

SANS CHAMPAGNE
½ heure

50 €
1 heure
60 €

2 heures
95 €

COCKTAILS & VINS
LES

Pink Power

Pink Kiss

Apérol Spritz by Métropole

24 €

LES VINS

Pr ix  TTC  – Serv ice  inc lus

45 € par personne
Sélection "Découverte"

75 € par personne
Sélection "Élégance"

95 € par personne
Sélection "Privilège"

Ces tarifs comprennent une demi-bouteille de
vin par personne, eaux minérales, café, thé,

mignardises.

Forfait eaux, softs et café
Champagne sans alcool “So Jennie”
Champagne Ruinart R 
Champagne Ruinart Blanc de Blancs
Ruinart Rosé 

30 €
125 €
215 €
270 €
270 €

LES BOISSONS

29 €

32 €



LA SÉLECTION DE CANAPÉS

- prix par personne - 

LE COCKTAIL DÎNATOIRE

- 15 pièces au choix et mélange de canapés sucré découverte - 

20 canapés

140 € par personne

4 pièces
6 pièces 
9 pièces 
12 pièces 

28 €
42 €
63 €
84 €

CANAPÉS
LES

Pr ix  TTC  – Serv ice  inc lus



FOIE GRAS

ARROZ BOMBA

DÉCOUPE DE SAUMON

40 € par personne

DÉCOUPE DE
JAMBON IBÉRIQUE

SUSHIS

HUÎTRES GILLARDEAU N°5

45gr  par  ass iet te

40 € par personne

45gr  par  ass iet te

50 € par personne

6 pièces  par  personne

40 € par personne

40gr  par  ass iet te

50 € par personne

30 € par personne

3  huît res  par  personne

55 € par personne

6 huît res  par  personne

ou

STANDS
LES

Pr ix  TTC  – Serv ice  inc lus



MENU GOURMET
À partir de 120 € par personne

3 plats

Déjeuner 

MENU PRESTIGE
À partir de 160 € par personne

3 plats

Déjeuner / Dîner

Pr ix  TTC  – Serv ice  inc lus

MENUS
LES

MENU D'EXCEPTION
À partir de 215 € par personne

4 plats

Dîner

BUFFET

6 entrées + 2 plats chauds + 4 desserts
8 entrées + 3 plats chauds + 6 desserts
12 entrées + 3 plats chauds + 8 desserts

Supplément fromage 
Plat chaud supplément 

 140 €
155 €
195 €

30 €
30 €

(minimum 15 personnes)

FINGER BUFFET
(minimum 15 personnes)

Fingers sandwichs, brochettes de poulet teriyaki, barbajuans,
pissaladière, desserts, boissons softs, eaux minérales, café, thé

 95 €



4 Avenue de la Madone
98000 Monaco 

CONTACT

Tel. +377 93 15 13 40
c.veillas@metropole.com

Céline Veillas
Responsable Groupes et Evènements

www.metropole.com

mailto:c.veillas@metropole.com
http://www.metropole.com/

